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Dobro dosli u restoran Vega u hotelu Lyra Plitvice!
Dok uzivate u svom obroku, pozivamo vas da otkrijete dio price koja stoji iza hotela.
Hotel Lyra izgraden je na mjestu nekadasnje seoske Skole, gdje su se generacije
okupljale kako bi ucile, druzile se i slavile. Dugi niz godina bila je to srediSnja toCka
zajednice—-mjesto nastave, seoskih zabava i zajedniCkih trenutaka. Danas hotel
nastavlja taj duh, docekujuci putnike, a istovremeno ostajuci duboko povezan s
lokalnim ljudima i kulturom.
Slike izlozene u restoranu Vega djelo su lokalne umjetnice Jelene Panjkovic, koja Zivi i
stvara u selu. Izlaganjem njezina rada hotel nastavlja slaviti kreativnost i price
zajednice.
neba u Europi, izravno vidi istoimeni zvjezdani skup. Restoran Vega nazvan je po
Vegi, najsjajnijoj zvijezdi u zvijezdu, kao simbol istrazivanja i povezanosti.
Dizajn hotela zamisljen je kao putovanje kroz elemente prirode-od tla i vode do
Sume i kozmosa-pri €emu svaki kat goste poziva na istrazivanje i promisljanje dok
prolaze kroz zgradu.
Nakon obroka srdac¢no vas pozivamo da posjetite Galeriju no¢nog neba na 4. katu,
gdje se prica o zvijezdama nastavlja. Podignite pogled, zastanite na trenutak i

razmislite o putovanjima koja povezuju ljude, mjesta i samo vrijeme.
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HLADNA PREDJELA

Salata od slatkog kukuruza i 12€
slanutka (V)

Salata od slatkog kukuruza i slanutka s laganim preljevom

Nicoise salata s tunom 17 €
Klasi€na salata s tunom, jajima, krumpirom i svjeZim povréem

Pile¢a tikka salata 16 €

Salata s mariniranom piletinom i svjeZim povréem

Mijesana salata (V) 8€

SvjeZa kombinacija zelene salate, rajcice, krastavca i luka,
lagano zacinjena maslinovim uljem i vinskim octom

Selekcija suhomesnatih specijaliteta 22 €
i domacih sireva za dvoje

Izbor suhomesnatih proizvoda i doma€ih sireva posluzen uz
kruh, idealno za dijeljenje

Selekcija lokalnih sireva (VEG) 18 €

PaZljivo odabrani lokalni sirevi posluZzeni uz oraSaste
plodove i kruh, idealno za dijeljenje

TOPLA PREDJELA & JUHE

Salata od hobotnice 19€

Hobotnica s kuhanim krumpirom, maslinovim uljem i svjezim

zaCinskim biljem

Juha dana 6€
SvjeZe pripremliena sezonska juha koja se mijenja

svakodnevno, ovisno o dostupnim namirnicama i inspiraciji
kuhinje



Wi, 2‘””‘2*’1/\

lyra

GLAVNA JELA
Fish & chips 18 €

File brancina posluZzen s hrskavim krumpiriéima i tartar
umakom

Przene lignje 17 €
Hrskavo przene lignje uz limun, tartar umak i pohane
Stapi€e od tikvica

Butter chicken 21€

Socni komadi piletine u kremastom umaku od rajcice,
maslaca i za€ina, posluzeni uz rizu

Pastrva 26€
Dimljeni filet pastrve s kaponatom od patlidzana i
sezonskim povréem

Janjeci kotleti 29 €

JanjeCi kotleti s roStilja uz rizu, tikvice i bogati umak od
pecenja

Lyra plata za 2 osobe 48 €
[zbor mesa s rosStilja uz pekarski krumpir, gril povrde,
priloge i umake

Lungi¢ 29 €
Socni svinjski lungi€ uz enoki gljive, kremasti pire i umak
od Cetiri vrste sira

Losos 24 €
File lososa u bademovoj korici uz brokulu i lagani umak od
CeSnjaka

Rizoto frutti di mare 21€
Kremasti riZoto s plodovima mora, bijelim vinom i suSenim
raj€icama

Spageti s tartufima (VEG) 24 €
Cacio e pepe Spageti s kriSkama crnog tartufa i
parmezanom

HOTEL
PLITVICE
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Kremasta palenta (VEG) 18 €
Kremasta palenta sa sezonskim povréem i umakom od
parmezana

Pileci Stapic¢i s pomfritom 16 €

Pohani pileci Stapi¢i s pomfritom i med-senf umakom

Hrskavi tofu s ¢eSnjak umakom (V) 17 €

Hrskavo przeni tofu u aromati¢nom umaku od CeSnjaka,
dumbira i Cilija uz rizu

Wok s povréem u teriyaki umaku (V) 17 €

Hrskavo povrce iz woka u blagom teriyaki umaku s rizom i

kikirikijem, po Zelji se moZe dodati piletina / tofu (V)

PRILOZI

RiZa 4€
Pire krumpir 4€
Pomfrit 5€
Pomfrit od batata 8€
Povrce grill 6€
DESERTI

Cheesecake s bobi€astim vocem 6€
Kola€ od mrkve sa sladoledom od vanilije 6€
Tiramisu S€
Red velvet torta 5€
Lava cake sa sladoledom od vanilije 7€

Ako imate bilo kakve alergije, intolerancije ili osjetljivosti na hranu, molimo vas da
porazgovarate sa svojim posluziteljem o sastojcima prije nego §to narucite svoj obrok.

Neka jela mogu sadrzavati alergene; za detaljne informacije obratite se naSem osoblju.

VEG - VEGETARIAN V - VEGAN



A 4 ZW”%Z‘@(/\

lyra ..

SEZONSKI MENI

Proljec¢e (1. ozujka - 15. lipnja)

Vege mini burgeri (VEG) 12 €

Tri mini burgera u lagano tostiranom brioche pecivu s
hrskavim li€kim dimljenim sirom, salatom od kupusa s
jabucnim octom i salsom od ananasa i meda s Cilijem

Mini brioche burgeri s hrskavom 14 €
piletinom

Tri mini burgera u lagano tostiranom brioche pecivu s
hrskavim pile¢éim prsima u buttermilk marinadi i tempura
korici, domaéim sirom s Cili paprikom, hrskavom pancetom,
karameliziranim lukom na jabu€nom octu i laganim umakom
od meda i senfa s lokalnim medom

Proljetni rizoto s medvjedim lukomi 18€
Skripavcem (VEG)

Kremasti riZzoto s mladim Sparogama i svjeZim medvjedim
lukom, dovrSen domaéim lickim sirom Skripavcem i
maslacem
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SEZONSKI MENI
LJETO (15. lipnja - 15. rujna)

Vege mini burgeri (VEG) 12 €

Tri mini burgera u lagano tostiranom brioche pecivu s
hrskavim li€kim dimljenim sirom, salatom od kupusa s
jabu€nim octom i salsom od ananasa i meda s Cilijem

Mini brioche burgeri s hrskavom 14 €
piletinom

Tri mini burgera u lagano tostiranom brioche pecivu s
hrskavim pile¢im prsima u buttermilk marinadi i tempura
korici, domaéim sirom s Cili paprikom, hrskavom pancetom,
karameliziranim lukom na jabu€nom octu i laganim umakom
od meda i senfa s lokalnim medom

Ljetna salata (VEG) 14 €

Sezonsko povrée, bucine sjemenke i lokalni dimljeni sir uz
preliev od maslinovog ulja i vinskog octa

Banana split 7€
Klasi¢ni desert od banane, sladoleda, Cokoladnog preljeva i
Slaga
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SEZONSKI MENI
Jesen (15. rujna - 15. studenoga)

Krem juha od buée (VEG) 8€
PeCena buca luk i krumpir u kremastoj juhi s blagom
aromom musSkatnog oraSci¢a, dovrSena bucinim uljem i
tostiranim bucinim sjemenkama

Vege mini burgeri (VEG) 12 €
Tri mini burgera u lagano tostiranom brioche pecivu s

hrskavim lickim dimljenim sirom, salatom od kupusa s
jabu€nim octom i salsom od ananasa i meda s Cilijem

Mini brioche burgeri s hrskavom 14 €

piletinom

Tri mini burgera u lagano tostiranom brioche pecivu s
hrskavim pile¢im prsima u buttermilk marinadi i tempura
korici, domaéim sirom s Cili paprikom, hrskavom pancetom,
karameliziranim lukom na jabu€nom octu i laganim umakom
od meda i senfa s lokalnim medom

Carpaccio od cikle (V) 16 €

Tanki listi¢ci pe€ene domaée cikle s narancom i indijskim
orasci¢ima
Domaca tjestenina s vrganjima (VEG) 19 €

SvjeZa domaca tjestenina u kremastom umaku od vrganja,
bijelog vina i maslaca, uz ribani tvrdi Rakovacki sir
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SEZONSKI MENI
Zima (15. studenoga - 10. sijeénja)

Juha od vrganja (VEG) 8€

Aromati€na juha od svjezih vrganja s bijelim vinom i
vrhnjem, zavrSena svjeZim perSinom

Licki rucak 21 €

Kiselo zelje sa suhim mesom i kobasicom uz krumpir

Zimski hot dog 8€
Debracinka u pecivu s kiselim zeljem, pancetom i prZzenim

lukom

Germknedle s umakom od vanilije 9€
(VEG)

Mekane kuhane knedle od dizanog tijesta punjene Lino
Ladom, uz topli umak od vanilije, mak i Se€er u prahu
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	12 €
	Nicoise salata s tunom
	17 €
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	24 €



	MENU
	Kremasta palenta (VEG)
	18 €
	Pileći štapići s pomfritom
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	17 €
	Wok s povrćem u teriyaki umaku (V)
	17 €
	PRILOZI
	Vega restaurant & bar
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	Povrće grill
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	DESERTI
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	6 €
	Kolač od mrkve sa sladoledom od vanilije
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	Red velvet torta
	Lava cake sa sladoledom od vanilije

	5 €
	7 €
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	SEZONSKI MENI
	Proljeće (1. ožujka – 15. lipnja)
	Vege mini burgeri (VEG)
	12 €
	Mini brioche burgeri s hrskavom piletinom
	14 €
	Proljetni rižoto s medvjeđim lukom i škripavcem (VEG)
	18€

	Vega restaurant & bar

	MENU
	Vega restaurant & bar
	SEZONSKI MENI
	LJETO (15. lipnja – 15. rujna)
	Vege mini burgeri (VEG)
	12 €
	Mini brioche burgeri s hrskavom piletinom
	14 €
	Ljetna salata (VEG)
	14 €
	Banana split
	7 €



	MENU
	SEZONSKI MENI
	Jesen (15. rujna – 15. studenoga)
	Krem juha od buče (VEG)
	8 €
	Vege mini burgeri (VEG)
	12 €
	Mini brioche burgeri s hrskavom piletinom
	14 €

	Vega restaurant & bar
	Carpaccio od cikle (V)
	16 €
	Domaća tjestenina s vrganjima (VEG)
	19 €


	MENU
	Vega restaurant & bar
	SEZONSKI MENI
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	8 €
	Germknedle s umakom od vanilije (VEG)
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